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Bl SchneidWerk’

Das patentgeschitzte original AdHoc Bl SchneidWerk:

Schneiden
statt mahlen:

Details machen den Unterschied! Erst die richtige Ver-
wendung von verschiedenen Krautern und Gewdlrzen
macht ein Gericht zum geschmacklichen Hochgenuss.
Neben der Auswahl der passenden Aromen ist vor allem
die richtige Verarbeitung wichtig.

Damit sich die Aromen der verwendeten Krauter und
Gewlrze voll entfalten, hat AdHoc das B SchneidWerk’
entwickelt.

Das original AdHoc BlSchneidWerk' verfugt Uber eine
spezielle Klinge aus Edelstahl mit geaizten, messerschar-
fen Zahnen. Diese sind so gestaltst. dass getrocknete
Krauter und Gewtlrze zerschnitten statt gemahlen werden.
Deren Aromen offnen sich in der Verarbeitung zu einem
véllig neuen Genusserlebnis!

Cutting instead of grinding:

Bl PreciseCut’

00's palenied original Bl PreciseCut:

Small things make the differencel 1t is the right usage
miscellaneous herbs and spices that turns a dish into a
flavourfu! treat. Apart from the selection of proper aromas it
ali comes down to their correct treatment.

AdHoc developed the B PreciseCut 1o enable the flavours of
the different herbs and splces that are used to unfurl in fufl,
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Das original AdHoc B SchneidWerk' schneidet getrocknete Krauter und Gewarze, wie:

AcdHo yriciingl Bl PreciseCut
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Senfsaat st sond Chili|chilli

Graner Pfeffer|ron pepnps

Bockshornklee|
lunuireek seedls

Zitronengras|
leman grass

s giried herbs and splces

example

Lavendel | vender

Kardamom | Rosa Pfeffer| it fep e

WeiBer Sesam|
L sess Iy white sesame saad

Schwarzer Sesam|

und viele mehr|
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